
Nugat korpice (2)

Sastojci

Potrebno je:

300 gmlevene plazme
150 gšecera u prahu
250 gmargarina
5 kašikemleka
150 gmlevenih lešnika

Za korpice:

500 geurokrema
300 gmlecne cokolade

Još:

50malih papirnih korpica

Priprema

Maragrin otopiti i ostaviti da se prohladi. Mlevenu plazmu pomešati sa šecerom u prahu. Dodati mleko i 
otopljen margarin. Smesu ostaviti u frižideru oko 10 minuta.

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 60 min



Od smese praviti manje kuglice, zatim ih valjati u mlevene lešnike. Gotove kuglice staviti u frižideru.

U šerpicu pomešati eurokrem i cokoladu izlomljenu na kockice i staviti na pari da se otopi.

Smesom puniti korpice (2/3) i u svaku korpicu dodati kuglicu.

Ostaviti u frižideru da se stegnu.

Služiti i uživati u prelepom ukusu nugat korpica!

Savet


