Pljeskavice u sosu od vrganja
“

tezina: lako

za: 1 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Zapljeskavice:

500 gmlevenog mesa
1ljaje

1 mala glavicacrnog luka
3 kasikeprezli

po ukususo

po ukusubiber

Jos:

¢ 400 gvrganja
e 400 mlkisele pavlake

Priprema

Sve sastojke za pljeskavice umesiti dobro da smesa postane kompaktna. Praviti pljeskavicei prziti ih.

Dok se pljeskavice prze. Vrganj oprati dobro i iseckati nakockice (ili Zeljeni oblik).

Przene pljeskavice izvaditi u posudu. A namasnoci na kojoj su przene pljeskavice isprziti vrganj. Zaciniti po
ukusu.



Kadavrganj bude prZzen dodati prethodno przene pljeskavice. Kratko proprziti sve skupa.

Zatim dodati pavlaku i zacine po Zelji. Krckati 10 minuta.

Savet

Ukusno i brzo jelo.



