Letnji jagoda oreo kolac

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Korica:

e 200 gOreo keksa
e 2 kaSkemaslaca

Krem:

1datka pavlaka

1/2 Zelatina

50 gmlecne cokolade
50 gSecera u prahu
lvanilin Secer

300-400 gsvezih jagoda

Ukrasavanje:

¢ 1 kaSikamlevenog keksa
e 1 kaSikarendane cokolade

Priprema

Kora: Sendvic keksizmiksati u blenderu i umeSati ga sa maslacom (sobne temeprature) dobijenu smesu utisnuti
u kalup. Naivice plehai po samoj kori poreati prepolovljene jagode Fil: umutiti slatku pavlaku i dodati joj na
pari otopljenu mlecnu cokoladu i prah Secer sa vanilin Secerom i sve gediniti. U malo vode rastopiti Zelatin i
dodati smesi i umutiti sve mikserom pa premazati preko kore od keksa i jagoda. Posuti mlevenim keksom i



rendanom cokoladom i staviti u frizider.

Savet



