
Plazma oblatne

Sastojci

Potrebno je:

200 mlmlijeka
300 gšecera
250 gmargarina
300 gmljevene plazme
100 ggrožica
100 mlsjeckanih oraha
3 štanglecokolade za kuvanje
2 listaoblatne

Glazura:

100 gcokolade za kuvanje
2 kašikeulja

Priprema

Sjediniti šecer i mlijeko. Staviti da prokuva. Maknuti sa vatre, pa dodati cokoladu i margarin. Ostaviti da se 
otope, a smjesa prohladi. Dodati mljevenu plazmu, sjeckane orahe i grožice. Sve sjediniti. Smjesu staviti izmeu 
dva lista oblatni. Poklopiti, i ostaviti da se stegne. Na pari otopiti cokoladu; dodati ulje. Prohladiti, pa preliti 
preko oblatne. Ostaviti da se ohladi i stegne, pa rezati na parcad!

Savet

težina: lako

za: 15 osoba

vreme pripreme: 20 min


