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teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Zatesto:

300 gbrasna

1/2 kesicepraska za pecivo
1/2 kaSicice soli

1 kaSicicaSecera

1 kesicavanilin Secera

80 gmaslaca

180 gjogurta

Zanadev:

e PO potrebieurokrem

Zapremazivanje:

e 1Zumance

Zaposipanje:

e po potrebiSecer u prahu

Priprema



Priprematesta: U dublju posudu usuti brasno, dodati praSak za pecivo, so i izmeSati. Zatim, dodati Secer, vanilin
Secer, uliti jogurt, otopljen maslac i zamesiti testo.

Testo razviti oklagijom na pobrasnjenoj radnoj povrsini i iseci na 12 trouglova.

Na svaki trougao naneti po 1 kasicicu eurokrema...

..teurolati u kiflice.

Kiflice poreati u maslacem podmazan pleh.

Premazati ih umucenim Zumancetom.

Peci u dobro zagrejanoj rerni na 200 stepeni 15 minuta. Gotove kiflice izvaditi iz rerne, prekriti ih cistom
kuhinjskom krpom i ostaviti ih da se prohlade.

Dok sujoS vruce, kiflice posuti Secerom u prahu, servirati i posluZiti.

Savet

Ukusne i mekane kiflice koje se veoma brzo pripremaju. Probajte, prijatno!



