Palacinka pita

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zapalacinke:

2jgeta

3 dlvode

2 dimleka

400 gbrasna
po ukususoli
po potrebiulja

Zanadev:

¢ 100 gkackavalja
100 g3unke

100 gkrem sira
po potrebikecapa
po Zeljiorigana

Priprema

U odgovarajucoj posudi siediniti jaja, brasno, mleko i vodu, posoliti i lepo umutiti. Od dobijene smese peci
palacinke na uobicajen nacin. Za ovu pitu potrebno je osam palacinki.

U manji i dublji pravougaoni pleh rasporediti cetiri palacinke jednu do druge, tako da se preklapaju, akrajevi im
vire sa strane.



Premazati ih samalo krem sira, posuti seckanom sunkom i rendanim kackavaljem. Preliti samalo kecapa i
posuti malo origana (po zelji).

Prekriti sa joS dve palacinke, pa postupak nadevanja ponoviti jos jednom. Krajeve koji vire preklopiti ka unutrai
sve joS dodatno ususkati sa jos dve palacinke. Preko posuti rendanim sirom.

Peci u rerni zagrejanoj na 200 stepeni, tek da se malo zapece, asir lepo otopi.

Savet



