
Cvet od testa

Sastojci

Testo:

1jaje
velicina jednog orahakvasca u malo vode
1 šoljicaulja
2 šoljice jogurta
1/2 kesicepraška za pecivo
2 kesicevanilin šecer
na vrh kašicicesoli
500 gbrašna

Za premazivanje:

po potrebimargarin
po ukusudžem
po ukusušecer u prahu

Priprema

Rastopiti kvasac dodati šecer, jaje, so, vanilu, jogurt, ulje i brašno sa praškom za pecivo i zamesiti testo tako da 
se ne lepi za ruke. Testo ostaviti 20ak minuta da pocne raditi. Testo podeliti na male loptice razvijati i premazati 
otopljenim margarinom. Precnik 10ak cm, staviti cašicu od rakije na sredinu, a od cašice raseci testo na 8 delova.

Gde je bila cašica staviti džem.

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 45 min



Peci 15tak minuta na 200 stepeni. Kada se ohladi posuti šecerom u prahu.

Savet

Svi se oduševe.


