
Neodoljiva torta

Sastojci

Potrebno je:

6žumanjaka
120 gšecera (kristal)
500 mlmlijeka
2vanilin šecera
200 gputera ili margarina
120 gprah šecera
100 gmljevenih oraha
100 gmljevene plazme
500 gizlomljenog petit keksa

i još:

400 mlslatke pavlake
po ukusutamna cokolada

Priprema

Umutiti žumanjke i šecer, pa sipati u toplo mlijeko. Kuhati kremu, uz neprestano miješanje. Maknuti sa vatre, 
pa dodati vanilin šecer. Ostaviti da se ohladi. Izmiksati prah šecer i puter/ margarin. Dodati ohlaenoj kremi, pa 
izmiksati. Dodati mljevene orahe, mljevenu plazmu i izlomljeni petit keks. Dobro sjediniti smjesu. Staviti u 
kalup i ostaviti u frižider, da se ohladi i stegne. Preruciti iz kalupa, pa dekorisati umucenom slatkom pavlakom, 
posuti rendanom cokoladom!

težina: lako

za: 14 osoba

vreme pripreme: 30 min



Ostaviti u frižideru još par sati, pa rezati na parcad!

Savet


