
Lagan kolac s jabukama

Sastojci

Potrebno je:

3jajeta
1 cašajogurta
3 caše brašna
1 kesicepraška za pecivo
1 kašicicacimeta
1 cašaseckanih oraha
2 kašikegriza
2 kašikešecera u prahu
1limun
1 kgkiselih jabuka
1 cašašecera
1 cašaulja

Priprema

Jabuke oljuštiti, iseckati na kockice, preliti sokom od limuna i promešati. Dodati griz i cimet i dobro promešati.  
Umutiti jaja sa šecerom dodati ulje, jogurt, prašak za pecivo, brašno i orahe i izmešati. U smesu dodati jabuke i 
polako izmešati i sipati u namazan i brašnom posut pleh i peci 30 minuta na 180 minuta. Ohladiti, posuti 
šecerom u prahu i seci na kocke.

Savet

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 45 min


