tezina: lak

za: 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

15cvetova crvene ruze
1 kgSecera

Ivanilin Secer

1lvode

2 kasicicelimuntusa

Priprema

Odabrati crvene miridljave ruze, NEPRSKANE, paih oprati dobro i odvojiti latice. Naliti litrom vruce vode i
ostaviti nekoliko sati, najbolje da prenoce.

L atice ce izgubiti svoju boju, a voda ce postati smedjkasta, ali neka vas to ne brine. Procediti tecnost, staviti u
lonac Secerei vodu i pustiti da kuva. Dodati limuntusi-on ce vratiti lepu rubin crvenu boju sirupu. Od momenta
kljucanja, ostaviti sirup davri 8 minuta.

Sirup malo prohladiti, pa sipati u ciste, sterilisane flaSe i povezati. Sok je najbolje praviti sarashlaenom
mineralnom vodom uz dodatak mente.

Savet



Ovo je sok mog detinjstva, mojamajkica ga je pravilauvek, ako jeikad bio u Prizrenu, znada ga je, maltene
svakakua pravila.



