Munchmallow kolac (3)

P —
tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Kora (crni deo):

5Zumanaca

100 gSecera

100 mimleka

50 mlulja

1/2 kesicepraska za pecivo
100 gbrasna

Fil (beli deo):

e 5bhelanaca

e 10 kasikaSecera

e 1 kesicavanilin Secer
Glazura:

¢ 200 gcokolade

e 3-4 kaSkeulja
e 2 kaSkemleka

Priprema



Umutiti Zumancai Secer pa dodavati mleko, ulje, kakao pa brasno sa praskom za pecivo. | peci 20 minuta na
180 stepeni.

Zato vreme umultiti belanca, Secer i vanilu, pa staviti pecenog delai vratiti u rernu joS 10-15 minuta na 150
stepeni.

Napraviti glaziru, rastopiti cokoladu, ulje i mleko pa preliti preko kolaca. Sacekati da se ohladi i mozete sluZziti.

Savet

Godinama pravim ovg kola.



