Toblerone (4)

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

500 mldlatke pavlake

400 gcokolade

200 gmargarina

100 gsuvog groza

100 gkeksaroleri

100 gizlomljenog plazma keksa
100 gseckanih orahaili lednika
100 gzele bombona

100 gcokoladnih bananica

Glazur a;

e 200 gcokolade
e 5kaskaulja

Priprema

U posudu staviti slatku pavlaku, margarin i cokoladu. Natihoj vatri otopiti (paziti da ne provri). Skloniti savatre
pa dodati sve pripremljene sastojke.

Izlomljen keks, iseckane Zele bombone, cokoladne bananice, lesnik, ili orahe keksrolere i suvo groze. Spremiti
trouglasti kalup, obloziti ga prijanjgucom ili aluminijskom folijom i rasporediti smesu.



Lepo poravnati i ostaviti u frizideru da se stegne. Kada se sve lepo steglo, izvaditi iz kalupa. okoladu istopiti sa
uljem pa premazati. Ostaviti da se cokolada malo prosusi, aondaizrezati cokoladice zeljne velicine.

Savet

Od ove koliine sam dobila 4 komada toblerona, pogodno je za slavlja npr. dgji rodjendani.



