Tikvice sa kobasicama

tezina: lako
za: 3 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

2vecetikvice

300 gkobasice

1 glavicacrnog luka

1 strukpraziluka

2-3 kasikekisele pavlake
ljgje

po ukususo

po ukususuvi biljni zacin
po potrebiulje

Priprema

Naulju proprziti sitno seckan crni luk i praziluk. Kadaluk postane staklast, dodati seckane kobasicei prziti sve
zajedno.

Skloniti savatre, paumeSati kiselu pavliaku i jaje. Tikvicamaizdubiti sredinu, paih napuniti pripremljenim
nadevom.

Peci ih u rerni zagrejanoj na 200 stepeni oko 40 minuta.

Savet



