Tikvice *minut pire*
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za: 4 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

2tikvice

100 gbrasna

3jgeta

1 kesainstat krompir-minut pire
po potrebisuvi biljni zacini

po potrebiso

po potr ebibiber

po potrebiuljeili mast za przenje

Priprema

Tikvice olju&titi paih po duzini iseci natanke parcice. Poredhati natacnu, zaciniti po ukusu paih ostaviti 15-20
minuta da odstoje.

Spremiti 3 posude. U hednu izmutiti 3 jgjeta u drugu sipati brasno, a u trecu sipati instant krompir-minut pire.

Svako parce tikvice ocediti od vode koju je pustila, pa prvo uvaljati u brasno paujgai nakraju u instant
krompir.

Sve lepo ispohovati, aondaih prziti u zagrejanoj masnoci. 1zvaditi na papirni ubrus da se ocedi visak masnoce.
Servirati kao toplo predjelo.



Savet



