Vanila palacinke

za: 5 osoba

vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Zapalacinke:

2jgeta

3 dlvode

2 dimleka

400 gbrasna
po ukususoli
po potrebiulja

Zanadev:

e po Zeljieurokrema

e po zeljidZzemaod kajsija

e nekoliko kaSikamlevenih oraha
Zavanilafil:

e 300 mimleka

e 5 kasSkasecera

¢ 1 kesicapudinga od vanile
Jos:

¢ 1 kesicacokoladnog Slaga
e malokisele vode



¢ po zeljifondana

Priprema

U odgovarajucoj posudi gediniti jgja, brasno, mleko i vodu, posoliti, dodati malo uljai lepo umuititi. Od
dobijene smese peci palacinke na uobicagen nacin. Pripremiti i podmazati manji pleh u kome ce se peci. Jednu
polovinu palacinki premazati eurokremom. Preklopiti svaku kao trougao i slagati po dnu pleha.

Puding skuvati u mleku na uobicajen nacin uz dodatak Secera. Deo pudinga preliti preko poreanih palacinki.

Drugu polovinu palacinki premazivati dzemom od kajsijai posuti mlevenim orasima. Takoe preklapati u
trougao, pa poreati preko prvog dela palacinki. Preko njih preliti preostali puding.

Staviti da se pece u rerni zagrejanoj na 200 stepeni oko 20 minuta, tek da se palacinke lepo zapeku i upiju nadev.

Kada se prohlade, paZljivo ihizvuci iz kalupa, pa ukrasiti cokoladnim Slagom i fondanom po Zelji.

Savet



