okoladni kolac sa lesSnikom

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Zakoru:

ljgje

1 caSa od jogurtaSecera

1 caSa od jogurtamleka

1/2 Zoljeulja

1,5 Solja brasna

1 Soljasamlevenih pecenih lesnika
lvanil Secer

1 kesicapraska za pecivo

Zanadev:

15 kaSikamleka

100 gputera

3 &tanglecokolade

100 gsamlevenog plazma keksa
100 gslevemog pecenog lesnika
2 kasiciceinstant kafe

lvanil Secer

1 caSaSecera

Priprema



Umutiti jaja sa Secerima pa dodati mleko i ulje, a nakraju umeSati bradno sa praskom za pecivo i lesnik. Masu
Sipati u prazan uvec i prvi na 180'C oko 15-20 minuta.

Dok se kora prve napraviti nadev: u Serpicu sipati mleko, Secer, puter, cokoladu i kafu pa staviti navatru da se
sveistopi i provri. Skinuti Serpu savatre.

Kad je kora pecenaizvaditi jei odmah preliti nadevom.

Ostaviti da selolac dobro ohladi.

Ohlaen kolac seci na kocke.

Kolac se moze, a ne mora ukrasiti. Ja sam kocke posula sa rendanom belom cokoladom i leSnikom.

Savet

Kolasebrzoi jednostavno pravi aveomaje ukusan.



