
Lisnato letnje pecivo

Sastojci

Potrebno je:

2 blokasmrznutog lisnatog testa
2paradajza
100 gsitno seckane šunke
100 gsitno seckanog kackavalja
1žumanac
po željisusama

Priprema

Lisnato testo razvuci oklagijom na oko pola centimetra debljine, pa ga iseci na vece kvadrate. Svaki kvadrat sa 
sve cetiri strane zaseci na oko pola centimetra od ivice, ali ne seci do kraja.

Na sredinu svakog kvadrata staviti kockice seckanog paradajza, a preko njega sitno seckanu šunku i kackavalj. 
Pritom voditi racuna da se nadev rasporedi po sredini.

Ivice testa premazati umucenim žumancetom i posuti susamom. Staviti sve u dobro zagrejanu rernu i peci na 
200 stepeni oko 20-25 minuta.

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 30 min


