Krompir salata sa jabukovim sircetom

tezina: lako

za 2 0soba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

200 gkrompira

50 gSargarepe

1 glavicaluka

50 goparenih i iseckanih listova zelja
malomorske soli

malo bibera mlevenog
malomaslinovog ulja

mal ojabukovog sirceta

Priprema

Krompir oprati, staviti u Serpu saslanom vodom i kuvati. Sargarepu oprati, oljustiti, naseckati na kolutove i
staviti u slanu vodu da se skuva.

Dok se krompir i Sargarepa kuvaju pripremiti dresing sa salatu: U jednu posudicu staviti malo mlevenog bibera,
malo morske soli i malo jabukovog sirceta, a moZe se odmah dodati i opareno iseckano zelje.
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Kuvanu Sargarepu procediti. Krompir, luk i Sargarepu staviti u posudu za posluzivanjei preliti pripremljenim
dresingom.



Savet

Kada sam se odluila da za ruak pravim pohovanog Sarana odmah sam i osmislila nesto laganiju krompir salatu.
Jabukovo sire dgje izuzetan blagi okus krompir salati te izuzetno odgovara pohovanom Saranu.



