oko bomba

Sastojci

Potrebno je:

4 jgjeta

100 g + 1 supena kasika Secera
200 g margarina

300 g cokolade za kuvanje

4 kaSike brasna

1 prasak za pecivo

0,5 | datke pavlake (za kuvanje)

Priprema

Zumancai Secer umutiti i dodati otopljeni margarin sa cokoladom (100 g), zatim bradno i praSak zapecivo i na
kraju sneg od belanaca. Sve to lagano promeSati da se gedini i peci na 180 stepeni, oko 20 minuta, ne vise.

Slatku pavlaku prokuvati sa 1 kasikom Secerai 200 g cokolade nalaganoj vatri, meSgjuci, dok ne provri.
Pecen kolac izbockati viljuskom Sto gusce, pa preliti sa manje od polovine kuvanog fila.

Zatim joS malo izbockati kolac, kako bi upio $to vise cokolade.

Nakrgu preliti sa ostatkom filai ostaviti da se ohladi.

Pripremase brzo i lako. Kolac peci u osrednjem plehu. Prijatno!



