Boem kocke (3)

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Korice:

e Jga

250 gSecera

190 gbrasna

110 gneskvika

1 kesicapraska za pecivo
300 mlulja

Krem:

800 mimleka
3pudinga od vanile
150 gSecera
2vanilin Secera
160 gmargarina

Zanamakanje:

e 200 mimleka
e 2 kaSikeneksvika

Glazura:

e 200 gcokolade za kuvanje



e 6 kaskaulja

Priprema

Jajaizraditi sa Secerom. Posebno pomeSati brasno, neskvik i praSak za pecivo, te dodati umucenim jgjima. Sipati
uljei kratko miksati. Dobijenu smesu podeliti u 5 cinijica.

etvrtasti pleh obloziti pek papirom i izliti prvu cinijicu, ravhomeno rasporediti i peci na 180 stepeni 10-12
minuta. 1zvaditi koricu zajedno sa pek pairom i ostaviti da se ohladi. Tako ispeci i preostale korice

Zakremu skuvati puding sa Secerom i vanilin Secerom i ostaviti da se hladi. I1zraditi margarin, pa ediniti sa
mlakim pudingom. PoloZiti prvu koricu u pleh i premazati je toplim mlekom. Ngjbolje da se kore okrenu
naopacke, tad se nece odvagati biskvit prilikom namakanja, a krema ce se lepo mazati

Premazati cetiri kore, poklopiti petom, koju takoe premazemo cokoladnim mlekom. Dok upije, spremimo
cokoladnu glazuru i prelijemo preko kolaca

Ostavimo da se cokolada ohladi na sobnu temperaturu, a potom staviti u frizider. Ukrasiti Secernim mrvicamai
jestivim zlatnim prahom.

Savet



