Mafini stikvicama
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tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

2jgeta

2manjetikvice

1 oljicakukuroznog brasna
1 SoljicapSenicnog brasna
1/2 kesicepraska za pecivo
1/2 kasicicesode bikarbone

1 kasicicasoli

1 kaSicicaorigana

2 kasicicemiroije

1 oljicaseckanog kackavalja
100 gseckane salame po izboru
1seckana crvena paprika

1 kaSikasusama

1 Soljicajogurta

2 kasikeulja

1/2 kasSicicebibera

Priprema

Tikvice izrendati na krupno rende, ne soliti. U posudu staviti kukurzno i pSenicno brasno, prasak za pecivo,
sodu bikarbonu, so, biber, orihano, miroiju i izmeSati. Umutiti jaja mikserom pa dodati jogurt i uljei izmeSati.
Dodati sastojke sabrasno i izmeSati kasikom. Dodati salamu, papriku, kackavalj i opet izmeSati. Na kraju dodati
oceenetikvice i izmeSati. Papirne korpice staviti u kalup zamafinei u njih sipati smesu. Peci 30 minuta na 200
stepeni. Kolicina je dovoljna za 12 mafina. Na dlici je prikazana velicina Soljice.



Savet



