
oko keks torta

Sastojci

Potrebno je:

1 lmleka
200 gšecera
3 kesicepudinga od vanile ili od cokolade
100 gcokolade za kuvanje
200 gmargarina
300 gkeksa izlomljen na krupnije komadice

Za ukrašavanje:

150 gšlag krem od cokolade
po potrebimleko

Priprema

U posudu za kuvanje staviti 8 dl mleka i šecer da se kuva. Puding razumutiti sa 2 dl mleka, dodati u kuvano 
mleko i kuvati dok se ne zgusne pa skloniti sa vatre. U tako vreo puding dodati cokoladu i margarin pa mešati 
da se lepo sjedini. Zatim dodati lomljeni keks. Sve dobro izmešati i sipati u premazan kalup sa margarinom sa 
obrucem (precnika 26 cm). Ostaviti da se ohladi. Skinuti obruc. Umutiti šlag sa mlekom ili kiselom vodom i 
staviti preko ohlaene torte. Uživajte!!!!

Savet

težina: lako

za: 12 osoba

vreme pripreme: 20 min


