
Vocni kolac sa crnim trešnjama

Sastojci

Potrebno je:

4jajeta
1 dljogurta
1 dlulja
100 gšecera
200 gbrašna
2 kašicicepraška za pecivo
250 gocišcenih crnih trešanja
maloprezle
malomaslaca
1vanil šecer

Priprema

Umutiti dobro jaja i šecer da naša bude svetlo žuta. Onda varjacom u dva tri puta dodati ulje pa jogurt. Na kraju 
umešati brašno sa praškom za pecivo. Kalup podmazati sa malo maslaca i posuti sa prezlom. Ja sam ovaj put 
pravila pola mere jer sam htela kolac peci u kalupu za Srneca lea. Na dno poreati trešnje pa sipati po njima 
umucenu masu, a po njoj poreati ostatak trešanja. Kalup se može odložiti pak papirom umesto podmazivanja.

Kolac peci u rerni zagrejanoj na 180'C 40 minuta. Onda proveriti cackalicom da li je kolac pecen pa ako nije 
vratiti ga još 5-10 minuta u rernu.

Izvaen kolac malo prohladiti pa ga izvaditi da se ohladi najbolje na resetku. Po želji posuti prah šecerom i seci 
na šnite.

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 60 min



Savet

Još jedan jednostavni voni kola koji se lako pravi. Naravno može i drugo voe da se koristi, po želji.


