Sos od bukovaca

tezina: lako
za: 6 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gbukovace

2 glavicecrnog luka

400 mlkisele pavlake

po ukususo

po ukususuvi biljni zacin
po ukusu mleveni crni biber

Priprema

Pecurke bukuvace nasecksmo na manje trakice, aluk na sithe komadice zacinimo po ukusu i savalo vodei par
kapi ulja prodindtamo dok tecnost izpari.

Ostavimo malo da se prohladi i pomeSamo sa pavlakom.

Savet

Moze se sluziti uz meso po izboru i przeni krompir.



