Plazma rolat sa Sumskim vocem

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Kora:

6jga

6 kaSikaSecera

6 kaSikabrasna

1 kaSicicapraska za pecivo
1 kesicavanilin Secera

Fil:

250 gkisele pavlake
100 gSecera u prahu
200 gmlevene plazme
1 kesicavaniln Secer
50 mldatke pavlake

| jos:

e 250 gSumskog voca



Dekoracija:

¢ nekoliko kasikafila
¢ 80 mldatke paviake
e maloSumskog voca

Priprema

Zakoru odvojiti belanca od Zumanacai umutiti u cvrst sneg, pa dodavati Zumance po zumance. UmeSati brasno
prosejano sa praskom za pecivo Spatulom i izliti u pleh oblozZen pek papirom. Peci oko 12 minuta na 180
stepeni, izvaditi | zarolati.

Zafil umutiti kiselu pavlaku sa Secerom u prahu. Dodati umucenu slatku pavlaku i plazmu. Odvojiti nekoliko
kaSika za dekoraciju, a ostattkom nafilovati koru. Posuti Sumskim vocem i zarolati, pa odloZiti u frizider.

Umuititi slatku pavlaku i pomeSati sa odvojenim filom, te premazati ceo rolat. Ukrasiti saruzicamaod Slagai
Sumskog voca, ili vec po Zélji...

Idealno bi bilo da prenoci u frizideru, ali kod nas-nema Sanse...

Savet

Sa bloga Minjinakuhinjica, uz male izmene...



