
okoladna torta sa ražanim pahuljicama

Sastojci

Potrebno je:

200 mlmleka
200 mlslatke pavlake
250 gražanih pahuljica
50 gmeda
1vanilin šecer
100 gcokolade

Priprema

Staviti da kuva mleko sa slatkom pavlakom i vanilin šecerom, dodati cokoladu i otopiti. Sipati ražane pahuljice, 
med i vanilin šecer i promešati.

Ujednaciti smesu da se pahuljice ravnomerno rasporede, pa sipati u pleh.

Dobro ohladiti, pa poslužiti.

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 10 min


