Vocna torta sa palacinkama

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 13 komadapalacinki

1 komadcrvnaboja za kolace
200 gborovnica

200 gmalina

5 kaSikaSecera

2 kesicezelatina

5 kasSikavode

500 mljogurta

500 mlidlatke paviakeili Slaga

Priprema

Izmutiti palacinke na uobicajen nacin. Dodati crvenu prehrambenu boju. U Serpicu staviti jogurt i Secer, a
Zelatin preliti sa5 kaSikavode i ostaviti da nabubri. Jogurt i Secer meSati sve vreme natihoj vatri. Ne trebada
provri samo da bude vruce da se istopi Secer. Skloniti savatre. Dodati nabubreli zelatin i meSati sve vreme dok
se Zelatin neistopi.

Ostaviti sa strane da se ohladi. |zmutiti slatku pavlaku. Odvojiti 5 kaSika sa strane odvojiti malo za dekoraciju.
U preostalu slatku pavlaku umeSati kasikom ohladjen jogurt sa zelatinom. Uzeti 5 komada palacinke.



Svaku premazati kaSikom datke pavlake pa po njoj rasporediti po malo borovnicai malina. Jednu pal acinku
iseci natrake. Sadatu nafilovanu palacinku skupiti u vrecicu i vezati je tom trakicom od palacinke. Uzeti jednu
dublju Serpuili kalup sa obrucom. 6 palacinke rasporediti nadno i stranice Serpe, ali tako da pola palacinke viri
van Serpe.

Nadno sipati malo fila parasporditi nafilovane palacinke (vrecice). Sipati ostatak filaizmeu tih vrecica, skroz
do vrha Serpe. Staviti malo vocau fil.

Sa jednom palacinkom zatvoriti sve. Serpu prekriti prozirnom folijom i ostaviti preko noci u friZideru. Sutra dan
skinuti foliju paizvrnuti natacnu i ukrasiti ostatkom slatke pavlake.

Po Zelji staviti i malo vocnog preliva kao dekoracijul.
Iseci i posluziti.

Savet



