
Domaci sladoled sa višnjama

Sastojci

Potrebno je:

300 gvišnja bez koštica
200gšlaga u prahu
300 mlmleka
400 mljogurta
100 gšecera

Priprema

Višnje oprati i ocistiti od koštica. U blender staviti višnje, jogurt i šecer i izmiksati. Miksati koliko želite da vam 
višnje budu krupne i koliko komada želite. U dubljoj pisudi umutiti šlag sa mlekom i pistepeno uliti smesu sa 
višnjama i mutiti oko pet minuta. Sladoled presuti u posudu u kojoj cete ga zamrznuti. Ja sam od ove kolicine 
napunila ciniju od 900ml. Sladoled staviti u zamrzivac da se dobro stegne najbolje preko noci. Koristite ove 
mere, a možete i eksperimentisati i dodati neko drugo voce po želji. Meni je ovako sa višnjama divan, sladak i 
kiselkast u isto vreme i jako lep. Prijatno.

Savet

težina: lako

za: 6 osoba

vreme pripreme: 30 min


