Kolac sa visnjama i jogurtom (2)

tezina: srednje
za 10 osoba

vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zakolac:

djgeta

250 gSecera

150 miulja

200 mlgustog jogurta

2 kesicevanilin Secer
300 gbrasna

1 kesicapraska za pecivo
500 gviSanja

Zaposipanje:

e po potrebiSecer u prahu

Priprema



Visnje ocistite od ko&tica. Penasto umutite jgja sa Secerom, umutite mikserom da se penasta masa udvostruci.
Umucenoj madi dodajte ulje, jogurt, vanilin Secer, braSno pomeSano sa praskom za pecivo. Pripremite kalup za
pecenje, premazite uljem i pospite brasnom, zatim isipajte smesu. Visnje ocedite, lagano visnje radporedite, po
neku visnju malo utisnite u smesi, ostale visnje rasporedite po vrhu. Kolac pecite u zagrejanoj rerni na 200

stepeni oko 30 minuta (da kolac blago porumeni). Gotov kolac ohladite i pospite Secerom u prahu, zatim secite
na jednake kocke. Prijstno!

Savet



