Oreo puding torta

tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakoru:

e 250 goreo keksa
e 70 gputera
o 2 kasSkemleka

Zafil:

¢ 800 mimleka

2 didatke pavlake

6 kasikaSecera

2 kesicepudinga od vanile

2 kaSiciceekstrakta vanile

1 puna kaSikaklasik kapucina
3 &tanglecokolade

1 kesicazelatina

60 gputera

4-50reo keksa

Zabelu glazuru:

¢ 3 Stanglebele cokolade
o 1 dldatke pavlake

Priprema



Samleti oreo keks pamu dodati otopljen puter i mleko. Dobro izmeSati pa sipati u kalup prometa 22 cm. Dobro
poravnati paodloziti u frizider.

U 400ml miekai 1 dl pavlake skuvati puding po uputstvu sa kesice uz dodatak 3 kasike secera. U skuvan puding
dodati ekstrakt pa puter i izmeSati. Dodati pola pripremljenog Zelatina (izmesati zelatin sa 4 kasSike hladne vode
I da odstoji desetak minuta da se stegne). Sipati puding preko kore od keksa. Rasporediti izlomljen oreo keks.
Vratiti kalup u frizider.

U drugih 400ml mlekai 1 dl paviake sa 3 kaSike Secerai kapucino skuvati drugi puding pa u skuvan dodati
puter i cokoladu i izmeSati. Umesati pola zelatina. Preliti preko vanila pudingai vratiti u frizider.

Ugregati pavlaku da bude vrucanei kljucala pa skinuti savatre i umeSati cokoladu da se rastopi. Malo prohladiti
papreliti preko cokoladnog fila.

Ukrasiti po zelji. Jasam uz ivice torte izvadila kuglice pai njih sipala otopljeni cokoladu.

Poruka sam i samalo pecenog lesnika.

Rashladiti sat dvatortu pa posluziti.

Savet

Letnja, laganai jednostavna torta.



