Posna torta sa kupinama

tezina: srednje
za 10 osoba

vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Potrebno je:

300 gmlevenog keksa

250 gmargarina

100 gSecerau prahu

ok o 300gcetvrtastog keksa
600 gdaga

1 kesicazelatina
2pomorandze - sok

1 teglapasterizovanih kupina
1 vanilin Secer

po potrebikisele vode

Priprema

Potopite mleveni keks sa sokom od pomorandzZe zatim umutiti margarin i Secer u prahu i vanilin Secer pato sve
sastaviti.

Potopiti Zelatin u casu kisele vode da se rastopi. Ocediti kupine od soka, pa 400g Slaga umutiti sa sokom od
kupine, i po malo dodavati vodu sa Zelatinom uz neprestano mucenje. Dobijenu masu podéliti pribliZzno napola
pa jednu polovinu dodati u kupinei promeSati spatulom.



Umutiti 200g 8laga sa kiselom vodom. Postupak reanja: Umakti keks kroz kiselu vodu i poreati natablo,
premazati fil sa keksom i margarinom pafil sa kupinama onda opet poreati red keksa pa lag umucen sa sokom,
nakraju beli Slag, i dekorisati.

Savet



