Kolac od rogaca sa dljivama

tezina: lako
za: 10 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

5jga

1 SoljaSecera

2,5 Soljebrasna

1 Soljamleka

1/2 Soljeulja

100 gmargarina

1 kesicapraska za pecivo
1 mala teglicapekmeza
100 grogaca

2 kaSikeruma

500 gdljive

Priprema

Izmutiti jaja sa Secerom dok smesa ne pobeli (oko 5 minuta). Dodati ulje i rum. Naizmenicno dodavati mleko i
meSavinu (brasno, rogac i praSak za pecivo). Nakraju dodati pekmez ukus po Zelji, ja sam stavilakajsije.

U tepsiju staviti papir za pecenje pasipati testo.

Sljive ocistiti od ko&tice paih iseckati. Rasporediti 3jive preko testa



Staviti u zagrejanu rernu da se pece oko 30 minuta na 180 stepeni. Proveriti cackalicom ili viljuskom dali je
testo peceno.

Po zelji na ohlaen kolac staviti malo Secera u prahu.

Savet

Ja sam za meru koristila Solju od Doncafe. A rum sam Kkoristila pravi, iz flaSe sam sipala dve supene kaSike, a
ako se koristi ekstrat dovoljno je jedna maakasiica.



