Posne vanilice (7)

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 150 milulja

150 gSecera

70 gotopljene cokolade
1/2 kesicepraska za pecivo
120 gmlevenih oraha

4 kaSikadzema od dljiva
250 gbrasna

po zeljivanilin Secer

po ZeljiSecer u prahu

Priprema

Pomesati ulje i Secer pa potom dodati otopljenu cokoladu i mleven orah. Brasno pomeSati sa praskom za pecivo
i umesiti testo. Testo nije bas kompaktno pa kad razvijate oklagijom dodajte po malo brasna. Rastanjiti testo
oklagijom i cepom od vode vaditi krugove. Regjte ih u pleh koga ste oblozili papirom za pecenje. Peci na180 C
oko 10-15 minuta.

Dobro ohladiti i hladne vaditi iz pleha. Spajati po dve dZzemom.
Vanilice po zelji mozete uvaljati u Secer u prahu i vanilin Secer.

Tope se u ustima. Prijatno!



Savet



