
Rolada sa keksom

Sastojci

Potrebno je:

400 gkeksa
100 gcokolade sa ukusom lješnjaka
80 gcokolade za kuvanje
4 kašikemeda
1vanilin šecer
1 kašicicaekstrakta ruma
250 gmargarina

Za valjanje:

250 gšecera u prahu

Priprema

Keks izlomiti na krupnije komade. U šerpici otopiti margarin, dodati vanilin šecer, rum i med, kratko prokuvati, 
te preliti preko keksa. Izmešati dobro. Kalup za hleb obložiti strec folijom i utisnuti smesu, ostaviti da se hladi.

Na pek papir staviti šecer u prahu, rasporediti, izvaditi kolac iz kalupa i ubaljati sa svih strana. Seci na šnite i 
sladiti se.

Savet

težina: lako

za: 8 osoba

vreme pripreme: 15 min


