
Sladoled sa malinama

Sastojci

Potrebno je:

400 mlslatke pavlake
2 kesicevanilin šecera
350 mlkondenzovanog mleka
200 gmaline

Priprema

Priprema smese:Mikserom umutiti slatku pavlaku i vanilin šecer u cvrst šlag. Mikser iskljuciti, dodati 
kondenzovano mleko i lagano sjediniti špatulom.

Maline usitniti u blenderu, dodati ih u pripremljenu smesu i lagano izmešati špatulom kako bi se svi sastojci 
sjedinili.

Smesu uliti u plasticne posude, zatvoriti poklopcem i ostaviti u zamrzivac na par sati (dok se ne stegne).

Posude sa sladoledom izvaditi uz zamrzivaca. Kašikom za sladoled vaditi kugle, servirati i poslužiti.

Savet

Umesto malina možete koristiti i neko drugo voe (jagode ili višnje). Osvežite se ovim predivnim sladoledom. 
Prijatno!

težina: lako

za: 6 osoba

vreme pripreme: 20 min


