L edene griz kocke sa kajsijama

B
o

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Kora:

1Imleka

200 ggriza

150 gSecera

100 gbele cokolade
lvanilin Secer

Krema:

500 mimleka

150 gSecera
2pudingaod vanile
2vanilin Secera

400 mldatke pavlake
400 gkajsija

1 kasicicaarome kajsije

Priprema

Prvo spremiti podlogu. Ulitri mleka skuvati griz pomeSan sa Secerom, a onda u toplo ubaciti cokoladu.
Ujednaciti i sipati u ovlazenu tepsijul.

Zakremu skuvati puding u mleku i ostaviti da se hladi. Umutiti pavliaku i §ediniti sa ohlaenim pudingom.
Dodati seckane kgjsije, aromu i hezno promeSati. Nafilovati koru i staviti na 2 sata u frizider da se stegne, pa



seci nakocke. Ukrasiti reznjevimakajsijai mentom.

Savet



