Lisnata pita sa kajsijama

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

500 glisnatog testa

e po 2-3 kaSikegriza
po 6-7 kasikaSecera
e 2 vanilin Secera
500-600 gkajsija

| jos:
e 50 gSecerau prahu
e lvanilin Secer

Priprema

Dva bloka lisnatog testa odmrznuti i rasuci koru u vidu pravougaonika. Sa obe strane zaseci valjkom zatesto da
se dobiju Sare. Po sredini staviti kaSiku-dve griza, pomeSanog sa malo Secera, rasporediti seckane kajsije, posuti
Secerom zamirisanim vanilinom i joS malo poprasiti grizom.

Prebaciti preko voca prvo jedan, padrugi krg i fino ususkati. Staviti na pleh oblozen pek papirom.

Ponoviti postupak i sa drugim testom. Pecnicu podgrejati na 200 stepeni sa ventilatorom, pa smanjiti na 180 i
peci dafino potamni.



Gotovu pitu bogato posuti Secerom u prahu zamirisanim vanilinom.

Savet

Ovo je ono kad vam se ne da praviti nesto komplikovano, a opet bi nesto fino i mirisno (itaj: zalenje zene :-
)...).. & sdruge strane, jedan od onih recepata kad ne moras strogo da se drZiS mera, nego se pravi po svom
gusty, i, najvaznije-uvek uspe...



