Piroske sa sirom

Sastojci

Potrebno je:

e 2jgeta

2 dl jogurta

2 dl mleka

1/2 kockice kvasca

1 kaSicica Secera

2 kasicice soli

brasno

kriskasira (150 Q)

mast ili ulje (za przenje)

Priprema

U mleko staviti Secer i kvasac i pustiti na nadodje.

U vanglu sa brasnom (oko 500 g) staviti so, 2 Zumancetai jogurt, dodati mleko sa kvascem i zamesiti testo.
Dodati brasnakoliko je potrebno, da testo bude meko kao za krofne i pustiti testo da nadodje. Jednom premesite
testo. Razvucite koru debljine oko 5 mm, pa caSom ili modlom vaditi "krofne". Na svaku staviti kaSicicu sira,
koji smo izmrvili u 2 ulupana belanca.

Svaku pirosku preklopiti i pritisnuti krgjeve, dafil ostane unutra.

Prziti piroSke na vrucem ulju kao krofne.



