
Peceno pile sa medom

Sastojci

Potrebno je:

1.5-2 kgpile
100 gsenfa
100 gmeda
po ukususo

Priprema

Pile posolimo po ukusu i premažemo mešavinom senfa i meda.

Pile smestimo u kesu za pecenje mesa.

Pecemo na 180C oko sat ipo vremena dok dobije lepu rumenu boju.

Savet

Ovako spremljeno pile se pee u sopstvenom softu i dobija lepu hrskavu kožuru.

težina: lako

za: 6 osoba

vreme pripreme: 90 min


