*List* peciva

f 2 ; Nty 2=
tezina: srednje
za: 4 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

600 gbrasna

1 kaSicicasoli

2 kasiciceSecera

2 pune kasikekisele pavlake
ljge

100 miulja

275-300 mimleka

1 kockakvasca

| jos:

e ljgezapremaz
e malosusama

Priprema

Bradno prosgjati, a kvasac podici sa kasicicom Secera. U brasno dodati so, Secer, jge, kiselu paviaku, nadodli
kvasac i toplim mlekom umesiti elasticno testo. Ostaviti ga da narasta, a potom podeliti naloptice Zeljene
velicing, tei njih ostaviti da odmaraju nekih 10-15 minuta. Na pobrasnjenoj povraini oklagijom razvuci koricu.
Stapicem utiskivati Sare s jedne strane korice do pola ka sredini.

Okrenuti koricu i ponovo utiskivati Sare, na drugoj strani.



Obrnuti koru za 180 stepeni i zamotati testo do sredine.

Pomocu dva Stapica uhvatiti na sredini gornji deo korice, koji nije motan motanim delom i spojiti.

Saviti kragjeve rolnice ka sebi i pritisnuti prstima, da se priljube, aisto tako Stapicem pritisnuti i gornji kraj i
malo istegnuti.

Gornji, lepezasti deo testa sastaviti navrhu i sarolnicom, isto ponoviti i sadonjim delom.

Vrhove depiti prstima da se fino spoje, aonda latice sa strane malo rasiriti.

Gotova peciva ostaviti da odmore u plehu, premazati umucenim jajetom i posuti susamom.

Pecnicu ugrejati na 200 stepeni sa ventilatorom, potom smanjiti na 180 i peci nekih 20-tak minuta.

Prohladiti, pa posluziti.

Savet



