Medenjaci (23)

teZina: lako
za 10 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

2jgeta

200 gSecera

4 kaSikemeda

1/2 kesicecimeta

1 kaSicicamlevenih klincica
1 kaSicica sode bikarbone

1 kaSicicapraska za peciva
50 mlulja

700 gbrasna

Priprema

Jajai Secer umutiti penasto. Zatim dodati med, sodu bikarbonu, praSak za pecivo, cimet, klincice, ulje. Sve
dobro gediniti.

Zatim postepeno dodavati brasno. Mesiti dok smesa ne postane kompaktna. Tj da se ne lepi zaruke.

Ja sam malom kasicicom vadila, to mi je bilameradabi svi medenjaci bili pribliznoisti. Po zelji u medenjak
dodati malo dZzema. Napraviti lopticu.

Peci na220°C 15 minuta. |specene servirati. Po zelji mozete napraviti preliv od belanacai umakati u belanca
medenjake.



Zapreliv umutiti jedno belance sa 150g prah Secera, dodati kaSiku limunovog sokai kaSiku vode. Dobro
umutiti, pa uvaljati medenjake.

Savet

Ja sam ovog puta bez belanceta. Jer sam punila sa dzemom. :)



