Tikvice sa sirom

tezina: lako

za 2 0soba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

1 vecatikvica

malosoli

1 Sargarepa

50-100 gsira

ljgje

2-3 kaskebrasna

malo ulja

malobibera
maloruzmarina
malosuvog biljnog zacina

Priprema

Tikvicu oljustiti oprati i izrendati. Posoliti. Ostaviti da odstoji oko 30 minuta. Tikvicu ocediti od viska vode.
Dodati rendanu Sargarepu i zacine.

Dodati jajei sir izmeSati.
Dodati i brasno. Zavisi od same smese meni je bilo dovoljno 2 kaSike. Smesu izmeSati.

U pleh na pek papiru kaSikom vaditi smesu i praviti ustipke. Preliti samalo ulja



Tikvice peci u rerni na 200 C oko 15-20 minuta. SluZiti tople uz salatu po izboru! UZivati u lepo ukusu!

Savet



