Kajsija stangle

Sastojci

Potrebno je:

e 1/2 listavelike oblande

Zaprvi doj:

e 500 g suvih kgjsija
e 100 g Secerau prahu

Zadrugi doj:

200 g Secera

1dl vode

125 g margarina

200 g mlevenog keksa
150 g mlevenih oraha

Zatreci doj:
¢ 100 g cokolade
¢ 1 kaSicicamargarina
o 2 kasSikeulja

Zacetvrti doj:

e 250 g Secerau prahu
e 1 kaSicicagustina




2 kasike vode

2 kasike l[imunovog soka
1 kaSikaulja

2-3 kapi crvene boje

Priprema

Suve kajsije samleti, dodati Secer u prahu, dobro rukom umesiti, da se gedini i masu razvaljati na 1/2 lista vece
oblande. Kada se masa valja, valjak vlaziti vodom da ne prijanja.

Drugi dloj: U posudi prokuvati Secer i vodu, toliko samo da se Secer istopi, dodati margarin da se istopi, skinuti
savatre, dodati mleveni keksi mlevene orahe. Dobro izmeSati i staviti preko slojaod kajsija.

Treci dloj: Natihoj vatri istopiti cokoladu, margarini uljei preliti preko drugog slojai ostaviti da se cokolada
stegne.

etvrti dloj: U posudu staviti Secer u prahu i gustin. Vodu i limunov sok staviti navatru, daprovri i vrelo dodati u
Secer | mutiti varjacom, dodati 1 kaSiku uljai 2-3 kapi crvene boje, dobro izmesSati i naneti preko cokolade. Ovag
dloj ravnati vliaznim Sirokim nozem.



