Paprike u paradajz sosu

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

1 kgpaprika

1,5 kgparadajza

2 glavicecrnog luka

4-5 cenabelog luka

1 kaSikasveze mgjcine dusice
1 kaSicicaSecera

1/2ljute papricice

po ukususoli

po ukusubibera

Priprema

Paprike oprati, obrisati, raseci po sredini i u dzepic staviti meSavinu soli i bibera. Isprziti ih naugreanom ulju i
odloziti. Naistoj masnoci prZiti crni luk iseckan na kockice. Kad omek3a, dodati cenove belog lukaizrezan na
krupnije listice i meSati, daluk otpusti svoj miris. Dodati listice majcine duSice, kratko prZiti, na sitno iseckanu
[jutu papricicu, a potom ubaciti iseckan paradajz. Smanjiti vatru i krckasti dok se paradajz ne raspadne. Posoliti,
pobiberiti. Pred kraj posuti kaSicicom Secerai kuvati jos par minuta. Natanjir staviti paradajz sos, przrnu
papriku i posuti listicima sveze majcine duSice.

Savet

Starei sem-za prste polizati...



