Pohovane palacinke (21)

tezina: srednje

za: 5 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

3 Soljebrasna

2 Soljekisele vode

1 Soljamleka

2 jgjeta

1/2 kaSicicepraska za pecivo
maloulja

malosoli

Zanadev:
¢ 100 gkackavalja

¢ 1 caSapavlake
¢ 100 gpraske Sunke

Za pohovanje:
e 2jgeta

e po potrebiprezli

Priprema



Prvo ispecite palacinke. U ciniju stavite: jaja, brasno, ulje, prasak za pecivo, kiselu vodu i mleko. To mikserom
umutite i navrelom tiganju pecite palacinke.

Zatim, svaku palacinku premazati pavlakom, staviti Sunku i izrendan kackavalj. Uviti palacinku u paketic (prvo
sa sve cetri strane saviti krgjeve, zatim uviti). Uvaljati uvijenu palacinku u jgjai prezlei peci u dubokom vrelom
uljuili ufritezi.

Stavite palacinke na ubrus da se ocede od viska ulja

Savet

Mozete ih filovati po zelji. Prijatno.



