
Pašteta od tunjevine (4)

Sastojci

Potrebno je:

1 konzervatunjevine
100 gsira
1 puna kašikamajoneza
1 kašicicasoka od limuna
po potrebisoli

Priprema

Pripremiti sastojke.

Malo iscediti ulje iz tunjevine, izruciti u dubok tanjir, dodati sir, majonez, sok od limuna, so i gnjeciti viljuškom 
dok se ne sjedini i postane pašteta. Voditi racuna o soli jer u zavisnosti od sira (u vecini slucaja) nekada ne treba 
soliti.

Savet

Ja obozavam da je jedem uz crni luk. Naravno kada supruga nije prisutna. Posle me kritikuje ali tu se ne moze 
nista. Šta je tu je. ;) :)

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 15 min


