Strudla s kupinama

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 gkore za pitu

Zapremaz:

3jgeta

250 ggriza

1 Soljaulja

1 SoljaSecera

1 Soljajogurta

1 kesicaprasSka za pecivo
2 kesicevanil Secera

1 kgkupina

Priprema

U posudu staviti jaja, griz, ulje, jogurt, praSak za pecivo, Secer i vanilin Secer dobro izmeSati. Prvu koru
namazati smesom od griza (3 do 4 kasike), staviti drugu koru koju takoe namazati smesom. Staviti i trecu koru i
na nju rasporediti kupine (oko 200 g). Sve fino zarolati i sloZiti u pleh za pecenje obloZen pek papirom.
Postupak ponavljati sve dok se ne potroSe sve kore. A viskom nadeva od griza koji ostane jednostavno
premazati pitu. Staviti i peci (u prethodno zagrejanu rernu) na 180 stepeni nekih 40 minuta. Malo prohladite
Strudle, iseci ih i posluzite posute prah Secerom.



Savet

(%olja2 dl)



