
Pufasti kolac

Sastojci

Potrebno je:

300 gkeksa
500 mlslatke pavlake
900 mlmleka
3puding od vanile bez kuvanja
2vanilin šecera
5 kašikašecera

Priprema

Keks umociti u mleko i poreati u tepsiju. U vecu ciniju sipati slatku pavlaku, mleko, dodati puding, šecer i 
vanilin šacere.

Mutiti mikserom oko 5 minuta da se stvori pufasta krema.

Naneti kremu preko keksa, zagladiti i ostaviti u frižideru najmanje 4 sata, najbolje preko noci.

Iseci kolac na kocke i ukrasiti malinama i borovnicama.

Savet

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 15 min


