orba (pilece belo, Sargarepa, tikvica, krompir)

tezina: lako
za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

350 gpileceg belog mesa

2 veceSargarepe

2 vecakrompira

ltikvica

1 kasicicasoli

1 kasicicasuvog biljnog zacina
maloulja

1,5 Ivode

1 mali komadcelera

1 mala glavicacrnog luka

Priprema

proprziti namalo zagrejanog ulja, posoliti, dodati Sargarepu, promeSati i usuti solju vode. Kratko prodinstati,

usuti preostalu vodu, dodati krompir, luk i celer i kuvati na umerenoj temperaturi da povrce omeksa. Pred krgj
kuvanja dodati tikvicu i zaciniti po ukusu. Kuvati joS oko 10 minuta. Skloniti saringle, poklopiti i ostaviti 10
minuta da odstoji.

Sluziti toplu. Prijatno!

Savet



