Fini kolac sa kruskama

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Potrebno je:

3jgeta

240 mlulja

120 mlvode

200 gSecera

250 gbrasna

2 kasicicepraska za pecivo
1 kaSicicacimeta

1/4 kasSicicemlevenog karanfilica
lvanilin Secer

4kruske

mal oSecera u prahu

20 ghademovih listica

Priprema

|zmiksati jaja sa Secerom, dodati vodu i ulje, a potom braSno pomeSano sa zacinimai praskom za pecivo.
Kruske dobro oprati, izrezati po duzini na polovine, izdubiti, koru ne skidati i poreati po smesi, secenim delom
ka gore. Posuti ih Secerom.

Rernu podgrejati na 175 stepeni i peci nekih 40 minuta, proveriti cackalicom.

Gotov kolac posipati Secerom u prahu i bademovim listicima. Ohladiti, pa posuZziti.



Savet

Ovo *ohladiti*, kod nas-ne biva...



